
 
 

  
        
    
 
Gedeck Vorweg. DAS KANNST GLEICH AM ANFANG STREICHEN. 
Sauerrahmbutter Hausspeck. Sauerteigbrot. | 4.5 
Geht auch Vegie!  

 
ES GEHT LOHOS! oder Zwischendurch 

 
Cross Gebratene Blunze (Familie Steiner. Schwein)  
Paradeiser- Chilikraut. Grammeln. Erdäpfel 12 | 19.5 

 
Wirklich gut."Teufelsroller" vom Saibling aus der Weidenau.  
Paradeiser Vielfalt vom BIO Michi. | 15.5 

 
Wir lieben das!  
BIO Schafmischkäse (Hermann Krausi. Eschenau)  

  Ratatouille vom BIO Gemüse. Sauerteigbrot.| 10.5 
 
Tataki vom Türnitzer Hirsch. 
STP Bahnhofspilze. Ei. Dirndl- Teryaki.  | 17.5 
 

 Vegan: Gedämpfte Teigtascherl. Knuspriger Birnenspargel. | 11 
 
Knusprig Gebackene Croquetas. Wildschweinrohschinken.  

  9 Monate begereifter Bergkäse | 13.5 
 

Manchmal haben wir auch unser Tatar handgeschnitten vom 
Hochlandrind.  
 
       Amoi ois: Gemischte Vorspeisen nach  
      Lust & Laune (ab 2 Personen) | 14 p.P. 
 

         
A HASSE G´SCHICHT. 
 

      Kräftige Angus Young Rindsuppe (BIO Fam. Trost. Kandelhofalm)  
Frittaten. BIO Wurzelwerk. | 6.5 
 
Hotte Zitronengras- Gemüse PHO (Bitte wie toll ist das 
Zitronengras aus Jeutendorf?!). Gefüllter Knödel. 
St. Pöltner Banhofspilze. Wärmt so richtig schön. 
 
              

 
  LEIBESÜBUNGEN UND LIEBESG'SCHICHTEN. 
 

Königsliga. Handgeschnittenes Beuschel vom BIO Lamm  
  (Fam. Pils) Serviettenbriocheknödel. Majoran. 15 | 24 

  
Glasierte oder gebackene Leber von wem auch immer. 14 | 22 
Erdäpfel-Püree. Eingelegte Kirschen. 
 
 
        



 
 

  
        

 
 

ALLES KOMPLETT FÜR DIE FISCH. 
             vom Fischermeister Martin 
  
Cross gegrilltes Filet vom Supersaibling. 
       Praline vom schwarzen Trüffel. Edamame & Brokkoli. | 29.5 
 

Ultra knusprige Lachsforelle.  
 ÖSI-REIS-Risibisi. Thai-Zitronengras-Sud (wieder vom Michi). | 25.5 
 
    Den Mutigen gehörn die Wels: Im Bambus gedämpfter & Geflämmter 
WELS vom Simon aus Rassing. Szegediner. BIO Kartoffel | 23.5 
 
 
 
 

                        GEBACKENES GOLD. 
 

Schnitzel oder Cordon Bleu vom Schwein Familie Bertl. 20 | 23.5 
mit Erdäpfel-Rahmgurken-Vogerlsalat. Preiselbeeren. 
 
Butterweiches "Altwiener" Backfleisch vom Hochlandrind.  

Blattsalat. Petersilienerdäpfel. Sauce Tartar. | 24.5 
 
 
 
 
 GESCHMORT. GEGRILLT. 
 

Geschmortes Honig Lamm (Familie BIO Pils)  
Ganz lange geschmort. Erdäpfelpüree l. Wurzelgemüse. | 26 
 
Rosa Gegrilltes vom NÖ Hochlandrind STEAK  
     (im Normalfall Medium gebraten) 
  Chicche di Patate. STP Pilze vom Bahnhof.| 31.5 
 
Rosa gegrilltes Hirschkalbsfilet aus der LF Jagd. 

Gebackene Bechamel-Croquetas. Speckfisolen. Dirndljus. | 35 
 
 
Und meistens haben wir dann noch einige Trümpfe in der Hinterhand. 
Ask for more!  
 

 
 
 
Und eine neue Powerregel gibt’s als Zwischengang: 

  Weil Rollenbilder umghaut ghean, stehn hier am Herd die Eierbärn.       
 

 
 
 
 



 
 

  
        
 
 
 
 VEGETASTISCH. 
 
AUS DEM Dämpfer. ULTRA Fluffiger Hokkaido Knödel. 
 Malabaspinat. Hollandaise. | 22 

 
 
Lieblingessen vom Rafi!  

   Igelstachelbart Gebacken. STP Pilze (Verena). Salat.  
 Sugo vom Sojajunks  BIO Petschko-EIBL. | 23.5 

 
 

 
 
 

Kurzer Auszug aus  
Rafi´s Lieblingsroas durch die Karte. 

Ab 2 Personen. 
 

 
1. Gang zum Teilen  

Sauerrahmbutter. Sauerteibgrot. 
 

Blunze. "Teufelsroller". Schafmischkäsecreme. 
 

2. Gang.  
Gemüse PHO. Gefüllte Knödel. 

Oder  
Beuschel vom Lamm.  

 
3. Gang  

Rosa gegrilltes Hirschkalb.  
Croquetas. Bahnhofspilze. Dirnljus. 

Oder  
Gegrilltes Saiblingsfilet. Trüffelpraline. Edamame.  

 
4. Gang  

Topfenpalaschinken 
Brombeere x2 

 
 
 

Preis pro Person | 44.5 
 
 


