
 
 

  
        

     APERITIF. 
 

Wirtshaus Ramba Zamba. Gin (Reisetbauer). Dirndl.  
       Apfelsaft. Tonic. | 8.5 
    Himbeere Fizz. Hausgemachter Himbeersirup. Axberg Wodka 
(Reisetbauer). | 8.5 

 
Schaumweine 

     CAVA. Xarello. Penedes. Spanien. | 6.5 
       Pet Nat Rosé. Familie Schödel. Weinviertel. | 8 

 
Die Local Beeroes! 

    Zwettler Pils Saphir. 0,3l | 4.10 oder 0,5l | 5.50 
 Unser Haus-Bier. The One and Only Linko Bräu/Traisen. Naturtrüb. 
0,3l 4.8 | 0,5l 6 

 Knaller Gertschi. Eschenau. Rotblond. 0,3 | 4.8 
 
 

0% Alkohol, 100% Natur, 100% BIO:  
 Hausgemachte Sirupe  (Himbeere- Lavendel, Radieschen-Waldbockerl, 
Ingwer-Holunde, Dirndl)  
   LW 0.25 | 2.5 oder 0.5l | 5 oder Soda 0.25l | 2.9 oder 0.5l | 5.8 
 
 
     BIO Schweighofer. Saftkultur Preiß Traisental. Altenriederer.   

(Apfel, Apfel-Karotte, Weingartenpfirsich)    
LW 0.25l | 2,7 oder 0.5l | 5,4. oder Soda 0.25l | 3 oder 0.5l | 6
    

  
 
        WEISS IM GLAS ACHTELWEISE 
 

2024 GV „Klostersatz“. Weingut F.X. Pichler. Loiben. Wachau. | 6.5 
  2024 Riesling „Traisental DAC“. Weingut Preiß. Traisental. | 6 
    2024 Roter Veltliner „Hochstrass“. Weingut Hofbauer. Hohenwarth. 
Weinviertel. | 5 
   2022 Sauvignon Blanc. „Relativ Fume“  
           Weingut Feldtheorie. Kamptal. | 8 
 

 
     ROT IM GLAS ALLE ACHTERL 
 

       2016 Chateau Fonreaud. Istrac. Bordeaux (CS /ME) | 8 
2020 Blaufränkisch. Bela Joska.  

Weingut Wachter-Wiesler. Ratschn. Südburgenland | 6 
 
 
 
   Prost! Mahlzeit kommt gleich ... 
 
 
 


